Bedienungsanleitung Turbo Raclette Ofen (Gas und Elektro)

Das System bietet auf kleinstem Platz die Leistung von sechs Raclette6fen und schafft bis zu
360 gleichmassige Racletteportionen pro Stunde. Dank geringem Gasverbrauch, keinem
Kaseverlust und der einfachen Bedienung durch nur 1-2 Personen eignet es sich ideal fur
Grossanlasse mit bis zu 1’000 Personen und ermoglicht eine optimale Kalkulation.

Zubehor des Gas oder Elektro
Turbo-Ofen
Brotrostblech/Tellerwarmer
6-12 Teflonschalen

2 Kaseschaber

1 Racletteschneider

(Grosse ca. 70 x 55¢cm)

Kurzanleitung:

Ofen anschalten:

Raclette-Ofen an die Gasflasche anschliessen und Gas
aufdrehen. Hinteren und anschliessend vorderen Brenner
anziunden, dabei den Sicherungs-Knopf jeweils 30-60
Sekunden gedruckt halten.

Kochen:
Kase in die Schalen legen und unter die Brenner schieben.
Pro Schale passen 2 Scheiben a 70 g nebeneinander.

Kase braten bis er leichte braune Blasen wirft.

Mittels Kaseschaber den Kase von den Teflonschalen
schieben. Servieren und geniessen.

Guten Appetit!

miba Milchprodukte AG | Andlauring 30B | 4147 Aesch| 061 690 90 60 | info@miba.ch | www.miba.ch



